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FORMULE «EXPRESS> 14 €
Une boisson chaude en libre-service

Un jus de fruits (ou Iégumes]) confectionné par nos soins
(orange, pomme, citron, carotte, gingembre, céleri, kiwi)

La paniére gourmande (croissant, baguette, kouign-amann)
Salade de fruits infusé au thé noir et cardamone verte

Yaourt vanille ou nature, beurre, confitures, muesli maison

FORMULE « GOURMANDE » 20€
Une boisson chaude en libre-service

Un jus de fruits (ou légumes]) confectionné par nos soins
[orange, pomme, citron, carotte, gingembre, céleri, kiwi)

La paniére gourmande (croissant, baguette, kouign-amann)

Salade de fruits infusé au thé noir et cardamone verte

Yaourt vanille ou nature, beurre, confitures, muesli maison

(Euf au choix [coque, brouillé, omelette], copeaux de comté

Saumon fumé ou charcuterie en duo, Jambon de Parme et parisien
SERVICE DU PETIT DEJEUNER DE 7HOO A 10HOOQ, PRIX NETS-SERVICE COMPRIS.

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE A VOTRE CONVENANCE. TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE
NOTRE CARTE EST SUSCEPTIBLE DE CHANGER EN FONCTION DES COURS DU MARCHE ET DE LA DISPONIBILITE DES SAISONS
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UN PETIT PLUS...
Pain perdu gaufré, sauces chocolat et caramel en duo 6€
Brouillade d’ceuf en vol au vent « truffé, fumé ou aux caviar » 12€

UN GRAND PLUS...

Marbré de foie gras fait maison a la roquette

avec son pain brioché 22€
Sélection de jambons d’exception, Pata Negra, parme et truffé 19€
Huitres de Quiberon 6/9/12 18€/24€/30€
Saumon d’Ecosse en gravlax préparé par nos soins,

créme de ciboulette 15€
Assiette de fromage « Beillevaire » 15€

SERVICE DU PETIT DEJEUNER DE 7HOO A 10HOO, PRIX NETS-SERVICE COMPRIS.
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE A VOTRE CONVENANCE. TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE
NOTRE CARTE EST SUSCEPTIBLE DE CHANGER EN FONCTION DES COURS DU MARCHE ET DE LA DISPONIBILITE DES SAISONS



