
*Prix ttc - Service compris - hors boissons

Huître et duo de Caviar

***

Terrine de Foie Gras, marmelade de Kaki et coulis d’Hibiscus

***

Vol au Vent de Saint Jacques

***

Trou Normand Revisité

***

Pastilla de Chapon confit et Foie Gras, jus truffé

***

Mangue et Citron en prédessert

***

Le “chocolat”

MENU SAINT SYLVESTRE
90€/personne



*Prix ttc - Service compris - hors boissons

Duo de Caviar sur son blinis

***

Terrine de Foie Gras de légumes, marmelade de Kaki et coulis d’Hibiscus

***

Vol au Vent de Légumes

***

Trou Normand Revisité

***

Pastilla de soja fumé, jus truffé

***

Mangue et Citron en prédessert

***

Le “chocolat”

MENU SAINT SYLVESTRE
VÉGÉTARIEN
90€/personne


