MENU z9¢

L'Inspiration du maitre sushi Yoshiro
THE INSPIRATION OF MASTER SUSHI CHEF YOSHIRO

Cocktail Japonais, 4 sushis de poisson blanc, 4 sushis saumon et thon,
1 chirashi ou 6 maki, 1 soupe miso

Japanese cocktail, 4 white fish sushi, 4 salmon and tuna sushi, 1 chirashi or 6 maki, 1 miso soup
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LA CARTE
Dorade Royale Royal Sea Bream
£ 4,00€/piéce
Chinchard Horse mackerel
/T 4,00€/piéce
SaintJacques Scallop
RxTH 5,00€/piéce
Saumon Label Rouge Label Rouge Saimon
H—E (TN - 275 ) 4,00€/piéce
Saumon Label Rouge flambé Flambéed Label Rouge Salmon
ARV —E (T~ L—P 2 5REF) 4,00€/piéce
Thon rouge Bluefin Tuna
Y7 ORE 4,00€¢/piéce
Thon rouge flambé Flambéed Bluefin Tuna
<7 ORERY 4,00€/piéce
Langoustine Langoustine
TV RT4—X 5,00€¢/piéce
Anguille fumé kabagakl smoked eel kabayakil
IWEDRAE—VHBE 5,00€/piéce
Crevette Kuruma Kuruma Prawn
HEE 4,50€/piéce
Euf de saumon maring Saimon eggs marined
W< 4,50€/piéce
Bar de ligne Wild Sea Bass
KIRAX* 4,50€/piéce
Tama (Omelette aux ceufs BIO) Tamago (Organic Egg Omelette)
T e ) £00€)picce
Maki Saumon Label Rouge Labe/ﬁougeSa/mon Maki
H—E (TN —TaFE) DEEET 12,50€/6piéces
Maki thon rouge Bluefin Tuna Maki
YU ARG DEEHT 12,50€/6 piéces
Chirashi du jour Day’s chirashi
ARADHLLLHEH 12,50€
Soupe Miso Miso Soup 45 P12 1 . 800€
Dessert glacé yuzu Yuzu ice Cream Dessert [0 77 A 27 — | 10,00€

LLES DESSERTS DE NOTRE CHEF PATISSIER OLIVIER BAGNOL
(De la carte Brasserie Constance])

DESSERTS BY OUR PASTRY CHEF OLIVIER BAGNOL
[from the Brasserie Constance menu)
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OUVERTURE
du mercredi au dimanche sur réservation avec 2 services (midi/soir]



